
MJ45AL

中華まんスチーマー

MJ45AL
小型卓上中華まん加熱・保温スチーマー

センター合わせ ,下から＋10ｍｍした配置



❖ MJ45ALの主な特徴  ❖

操作は運転ボタンを押すだけ。
全自動で最適な温度に商品を加熱・保温します。

● 設置場所を選ばず
給排水設備が不要なので、電気さえ
あれば設置場所を選びません。

ご使用後は排水し、庫内の水分を軽く
拭き取るだけ。

ふっくらアツアツの中華まんをいつでも手軽に提供できます。

調理済中華まんを常温・チルド・冷凍どの状態からでも再加熱し、保温する事が

できます。

給排水設備工事が不要な卓上電気スチーマーなので、設置場所を選びません。

コンビニエンスストア、フードコート、高速道路のサービスエリアやレジャー施設の

売店で活躍しています。

● マイコン全自動制御

● 曲面一枚ガラス
どこからでも商品が良く見える曲面一枚
ガラスはお客様の購買意欲を刺激します。

● 簡単お手入れ

・給水口より水タンクに注水

・ご使用後は、排水ホースから
　バケツ等に直接排水

↓※左端より＋15ｍｍ、上より＋15 した配置



❖ 仕様と本体サイズ ❖
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収容能力

外形寸法

トレイサイズ（有効内寸）

扉方式

質量

電気定格

庫内設定温度

主要材質

付属部品

中華まん４５個（９個×５段）

W４００×D５００×７４３（㎜）

３００×２９２（㎜）

片開き扉

２４．５㎏

１００V　９６４W

７５℃（マイコン自動制御）

ガラス・ステンレススチール・ポリプロピレン

安全装置 漏電ブレーカー　過昇防止装置

トング・スポイト

400 500

※すでに調理された冷凍・チルド・常温商品を加温・保温するスチーマーです。
※生食材から蒸し上げる調理器ではありませんのでご注意ください。

300（トレイ内寸）

292（トレイ内寸）
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下端から 10ｍｍ上


